RTEAU TRAITEUR

CARQUEFOU = EVENEMENTIEL

06.78.57.55.76
barteau-traiteur@orange.fr




LA CARTE

Entrées Froides

Demi Homard cuit, mayonnaise, macédoine
fraiche
Gravlax de saumon, houmous de betteraves

Marbré de foie gras et filet de cailles confites,
vinaigrette de truffe

Entrées Chaudes

Coquillettes farcies de Noél X10
(Noix de péetoncles)

Coquiille St Jacques a |la Bretonne

Plats

Barbue, jus de homard et oursins
Mousseline de butternut et curry rouge

Poulet fermier a la graine de moutarde pain
d'épices
Pommes de terre moulées et morilles

Chapon au Champagne
Pommes de terre moulées et morilles

Canon de truite, beurre Yuzu
Croquettes de pommes de terre, dariole de
choux-fleurs

Médaillons de veau, sauce créeme aux

morilles
Gratin dauphinois

Desserts

Pavlova aux fruits exotiques
Blchette poire chocolat, caramel beurre salé

Barteau TraITEU

CARQUEFOU EMENTIEL

30,00€

12,00€

14,50€

13,50€

14,00€

18,00€

16,00€

19,00€

16,00€

18,00€

7,50€
7,50€




LLE-MENU

Entrée - Plat 30,00€
Entrée - Plat - Dessert 37,00€

Mise en bouche : verrine surprise du Chef !

Gravlax de saumon, houmous de betteraves

Marbré de foie gras et filet de cailles confites,
vinaigrette de truffe

Coquillettes farcies de Noél
(Noix de petoncles)

Poulet fermier a la graine de moutarde pain d'épices
Pommes de terre moulées et morilles

Canon de truite, beurre Yuzu
Croguettes de pormmes de terre, dariole de choux-fleurs

Pavlova aux fruits exotiques

BUchette poire chocolat, caramel beurre salé




NOS PRODUITS

12,00€ les 200 gr

Saumon fumé Label Rouge 30,00€ les 500 gr
Origines Ecosse, lles Féeroe ou Islande 60,00€ le kg

14,00€ les 100 gr

Fole gras maison SR 500 &

Rillettes de saumon aux herbes
fraiches maison 12,00€ les 200 gr

Rillettes de thon au yuzu maison 12,00€ les 200 gr

Merci de bien vouloir passer commmande
avant le 15-12!

Paiement a la commande par virement bancaire ou bien lors du
retrait par chéque ou especes.

06.78.57.55.76
barteau-traiteur@orange.fr

Retrait sur Carquefou le 23/12 de 15H 3
19H & le 24/12 de TOH30 a 17HOO
Sur rendez-vous

é Célebrez la magie des fétes avec nos creations
gourmandes de Réveillon & Jour de Nogl. 9%

Wanessa & Nicolas BARTEAU




